Alimenta

CARTILHA DE RETORNO AO SISTEMA SELF-SERVICE

Para que o Restaurante Universitario do Campus de Ribeirdo Preto retorne suas
atividades de atendimento ao publico na modalidade self-service, algumas adaptacfes
serdo realizadas frente & pandemia do novo Coronavirus. Tais medidas sdo de
fundamental importancia para que haja a maxima reducéo de possivel transmissdo do

virus dentro do refeitério do restaurante.

Certificamos que no dia 25/10, data estipulada para o retorno presencial no sistema
self-service no restaurante universitario, todos os funciondrios estardo aptos para
desenvolverem suas atividades.

Sendo assim, seguem as medidas tomadas para o retorno.

e Uso obrigatério de mascara facial, sendo liberada sua retirada apenas no momento da
refeicdo, quando o usudrio ja estiver sentado & mesa. E expressamente proibido o
ingresso de qualquer pessoa nas dependéncias do restaurante sem o0 uso de
mascaras;

e Demarcagdes no chéo respeitando 1mt de distanciamento;

e Disponibilizagdo de luvas descartaveis no balcdo ao lado dos pratos e marmitas de
isopor;

o Oferecimento de sachés de temperos;

e Os talheres estardo embalados individualmente em embalagens descartaveis, assim
como os guardanapos de papel. Caso a sobremesa exija uso de colher, esta estara
dentro da embalagem juntamente com o garfo e a faca;

e Nao havera oferta de suco neste momento;

e Reorganizagdo das mesas do refeitdrio, de modo a manter o distanciamento social
recomendado;

e Higienizacdo das mesas a cada troca de usuarios;

¢ Todas as janelas abertas e ventiladores ligados;

Oferta de sabonete liquido, papel toalha e &lcool em gel para higienizacéo frequente

das maos;

Protetores salivares nos balc6es de distribui¢éo;

Higienizag&o com alcool 700 do bebedouro do piso inferior a cada 15 minutos;

Disposicéo de alcool 70° ao lado do bebedouro para higienizagéo das torneiras.

Todos os utensilios utilizados pelos usuarios para se servirem serdo substituidos a

cada 30 minutos e devidamente higienizados;

e O prato principal serd porcionado por funcionario devidamente paramentado com
mascara, face shield e luvas;

\

(19) 2512-1414 ALIMENTARE NUTRICAO E SERVICOS EIRELI

contato@redealimentare.com.br Rua Bardo de Paranapanema n? 247 (Sala 01) Bosque
Campinas/SP - CEP 13.026-010



Alimenta

Ao entrar no refeitorio, o aluno devera higienizar as maos e seguir para o balcéo de
distribuicdo, onde tera disponivel luvas descartaveis, sendo estas de uso obrigatério.
Deveréo ser vestidas antes de tocar nos pratos ou recipientes de isopor.

O aluno s podera tirar a mascara quando ja estiver sentado a mesa.

Caso opte por se servir novamente, devera trocar o prato e vestir novas luvas
descartaveis e dirigir-se ao balcao usando mascara.

Cada aluno tera o tempo maximo de 20 minutos para realizar sua refei¢do, visando
além da otimizacao da utilizacéo do refeitdrio, a minimizacao do risco de contagio em
virtude da quantidade de pessoas em um mesmo ambiente.

As cadeiras nao poderao ser realocadas, devendo permanecer dispostas nas pontas
das mesas.

Sempre que algum aluno encher a caneca no bebedouro, devera borrifar alcool 70° na
torneira.

Ao terminar sua refeicdo o aluno devera direcionar-se a area de devolugéo de
bandejas usando mascara, descartar a sobra de comida do prato no lixo orgéanico, que
estara sinalizado, e devolver talheres e pratos no local indicado.
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