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1.1 QUEM S0MOS?

JERJ. Professora do Departamento de Direito Civil da PUC-Rio e e cursos de Pds-graduagio
lato sensu da PUC-Rio. Doutora ¢ Mestre em Direito Civil pela UERJ. .

André Correi

Pds-Doutor pela University of Edinburgh School of Law (0ld College) Post-Doctoral Fellow no
Edinburgh  Institute for Advanced Studies in the Humanities, doutor em Direito—pela—
Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS). Graduado em Direito pela Universidade
Federal de Pelotas (UFPEL). Prolessor da gratluagdo e o proorama de Mestrado Profissional -
da Escola de Direito de $do Paulo da Fundagéo Getulio Vargas.

rofessora de Direito Civil na Escola de Direito de SP. Doutora em Direito Givil pela
iversidade de Sao Paulo, Mestre em Direito das Relagoes Sociais ¢ graduada em Direito
a Universidade Federal do Parana. renata.steiner@fov.br




| {ll4 Fiavia Trentini

Professora de Graduagao e Pos Graduagao da FDRP-USP. P0s-
doutora em Administracao/Economia das Organizagoes (FER-
USP) e doutora em Direito Civil (FD-USP).

', Mtua na area de Direito Privado, com &nlase em Direito
4" & .. Noroambiental, em temas como desenvolvimento rural
¥\ | sustentavel, biocombustiveis e propriedade industrial.
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lara Ribeiro &
Professora de ﬁfﬂﬂ“ﬂ(}ﬁﬂ e Pﬁ&gfﬂd“ﬂgﬁﬂ da FDRP-USP. Possui
doutorado, mestrado e graﬂua(}ﬁo em Direito Dﬂla Pontificia
Universidade Catdlica de S3o Paulo (PUC/SP) e hacharelado em -
Letras pela Faculdade de Hmso"a, Letras e Ciéncias Humanas da :
Universidade de Sao Paulo (FFLCH/USP). Desenvolve neSlIllisas sohre =
Direito Privado e m’oteqao da Vumerani“ﬂaﬂe, com énfase no direito
do consumidor e sobre "Ensino do Direito e |memiscin“nal'iﬂ3ﬂ3"
em que destaca os estudos em nimim, Arte e Literatura.
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1.2 0 PROJETO

Todos os dias, milhoes de brasileiros se sentam a mesa - em
suas casas, hares, restaurantes, hotecos, quilos ou padocas -
para saborear um bom e velho prato feito, carinhosamente
apelidado de PF. Arroz e feljao nao faltam e sao usualmente
acompanhados por uma camme e uma Salada. Essa
combinacao de ingredientes compoe nosso “Prato Brasil™.
Mas vocé sabe quais contratos foram firmados para que esse
prato chegasse até a mesa desses milhoes de brasileiros,
inclusive a sua? E essa descoherta que propomos nesse
projeto: analisar a cadeia de alguns alimentos que sao a base
da alimentacao do brasileiro e da brasileira e descortinar
quais contratos fazem parte dela.




= 8 e s
1.3 05 INGREDIENTES




}

»
e s T LR L

i
o
L
¥
*
B
¥
ol
]

Rt s -t R R
e = SR R S il

Agqui apresentamos a composicao do almogo de oito brasileiros
selecionados entre agueles que baseiam sua alimentacao em
alimentos in natura ou minimamente processados.

A mistura de feljbo com arroz aparece em quase todos o5 almogos
selecionados, Esta situacao traduz arealidade alimentar daimensamaiona
dos brasileiros que privilegiam alimentos in natura ou minimamante
processados e, de fato, da grande maiona da populacac brasileira,
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Alface & bkt devm, flpio bergela
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Em um dos exemplos, nota-se o uso de lentilhas no lugar do feijao.
Em outro, o feijdo aparece ao lado da farinha de mandioca (e ndo do
arroz). Em outros doss exemplos, preparacoes & base de mulho (angu @
polenta) acompanham o feijao com arroz

Como antecipamas, verduras ou legumes estao presentes em todos
05 amogos exemplificados, embora esta Situacho NAo Seja comum
no Brasil, mesmo no grupo dos brasileiros que privilegiam alimentos
e preparacoes culindrias, Para ilustrar a5 possibiidades de aumentar
o diversificar 0 consumo desses aimentos, procuramos refeicoes em
que diferentes tipos de verduras e legumes (alface, tomate, acelga,
couve, repolho, abdbora, beterraba, guiabo, bennjela, jiIld) aparecem
preparados de diversas formas, crus em saladas ou em preparagoes
cozidas ou refogadas.
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1.9 A SEQUENGIA DA HEFHQI\U

APERITIVO

DIVISAO EM GRUPOS
A turma devera se dividir em 06 grupos de
aproximadamente 05 alunos em cada - Data 28/04.

ALIMENTO ESCOLHIDO
0 alimento do prato escolhido para a pesquisa
dos alunos da FORP/USP foi 0 FRANGO.

PESQUISA SOBRE O ALIMENTO
Cada grupo devera pesquisar a cadeia contratual do
frango. A escolha de particularidades do alimento.
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PRATO PRINGIPAL

UNIRO DOS ALUNOS

Todos os alunos apresentarao as cadeias contratuais
identificadas, para discussao - Data 12 de maio.

0s dias 2 e 30 de junho serdo reservados para dividas dos
alunos.

ESCOLHA DE UM CONTRATO
Cada grupo devera escolher um contrato da cadela
contratual, para verticalizar seu estudo.

ESTUDO DO CONTRATO
e Cada grupo estudara o contrato escolhido e respondera
= mg> a0 questionario proposto pelas professoras.
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AGOMPANHRMENTOS

PALESTRA - PROF. SYLVIA SAES

Professora Titular da USP. Possui
graduacdo em Ciéncias Econdmicas pela
Universidade de $Sao Paulo (1979),
mestrado em Economia pela Universidade
de Sao Paulo (1983), doutorado em
Economia pela Universidade de Sao Paulo
(1995)
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AGOMPANHAMENTOS

PESQUISA

A pesquisa envolvera a i(lﬂllliﬁﬂa(;ﬁﬂ da cadeia contratual do alimento
escolhido (FRANGO), com consulta na internet, contato com
especialistas e, posteriormente, a andlise detalhada de um contrato
selecionado.

BIBLIOGRAFIA

Textos juridicos
Textos informativos
Reportagens
Entrevistas
Pesquisa de campo
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- Gada grupo fara uma apresentacao oral para a
turma ao final do trabalho - dias 14 de julho;

- Cada grupo entregara um trabalho escrito
contendo as respostas ao
formulario/questionario que sera enviado pelas
professoras;

- A turma devera elaborar uma anresentagﬁo
coletiva, em PowerPoint, mostrando a cadeia
completa do frango, contendo !lravat;ﬁes com
exnlicaqiies acerca dos contratos analisados -
dia 12 de maio:

- 0 material da apresentagao da pesquisa sera
compartilhado com as demais instituicoes
envolvidas no projeto Prato Brasil.
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ITENS

APERITIVO
PRATO PRINGIPAL
SOBREMESA

NOTA
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